
LUNCH

MENU

More enjoyment

More time to savour

Changing Menu

Served Quickly

Two Courses · 24 €

Opening Times

Lunch 
Monday - Friday 
12 - 2:30 pm

Dinner
Thursday - Saturday 
6 - 10:30 pm

B u n d e s b ü d c h e n
B e r l i n  M i t t e



Montag

Bulette

mit Gurkenrahmsalat und Kartoffelpüree

Rote Bete Suppe mit Croutons 
und Kräutern

W O C H E N M E N Ü
Woche 4

2 Gänge | 24€

Dienstag

Frische Pasta

mit Ochsenschwanzragout

Bittersalat mit Blutorange und Pistazie

Mittwoch

Rinderbraten mit Gremolata

und Kartoffelpüree

Pilzrahmsuppe mit Kürbiskernöl & Croutons

Donnerstag 

Gebratener Flussbarsch vom

Wannsee

auf Gemüserisotto

Caesar Salat

Freitag
Wiener Backhendl

mit Kartoffel-Feldsalat
Panna Cotta mit Rhabarber Kompott



Lunch

Sourdough
with butter · 5 €

Matjes Herring
with radishes and apple · 9 €

Caesar Salad · 13 €
 with guinea fowl · 18 €

Steamed Bun
filled with chanterelles · 16 €

Currywurst
with pommes Allumettes · 16 €

Fresh Pasta
with oxtail ragout · 16 €

 À la arrabbiata · 13 €

Roasted Duroc Pork
 with cabbage salad and dumpling ·17 €

Duroc Pork Schnitzel Viennese Style
 with potato-cucumber salad · 19 €

Cheese Cake
with whipped cream · 9 €

Affogato 
with Dulce de Leche ice cream · 9 €

The pork for this menu is sourced exclusively from Gut
Kerkow – regional, and responsibly produced.



Alcohol Free 0.0% 0,1 L | 0,75 L

Sven Leiner Ruby Beet 
Sparkling Fruitwine

8 € | 45 €

Obsthof Retter Wild Quince 
Fruitwine

 9,5 € | 55 €

Obsthof Retter Wild Pomegranate 
Fruitwine

 9,5 € | 55 €

Aqua Monaco 0,2 L
 Pink Grapefruit | Tonic · 4,5 €

Afri Cola 0,3 L
Normal | Zero · 4,5 €

Coffee
from the Symple Roastery

2,5 € | 4 € | 5 €

Tea
from Berliner Teesalon · 5 €
 Green Tea | Herbal | Black

Bauernhof Weggun Bio Apfel Juice
Plain | Schorle · 4,5 €

Water 
Sparkling | Still | Medium 0,7L · 5 €



Information about allergens is available upon request
from our service staff

BuB’s Signature Cocktails 0,3 L

Americano
Pilla Select Bitter, Antica Formula, Soda · 13 €

0 % Earl Grey Spritz 
 Earl Grey Tea, Verjus, Undone No. 7, 

Soda · 11 €

Tap Beer 0,3 | 0,5
Berliner Berg Pilsner · 4 € | 6,5 €

Meckatzer Helles · 5 € | 7,5 €
Radler · 4 € | 6,5 €

Bottled Beer
Meckatzer Weizen 0,5L · 6,5 €

Lemke Pale Ale 0,3L Alcohol Free · 6 €
0,5 % Störterbecker Atlanktik-Ale 0,3L · 5,5 €

König Ludwig Dunkel 0,5L · 6,5 €
Lemke Spree Coast IPA 0,3L · 7 €
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