
MITTAGS

MENÜ

Mehr Genuss

Mehr Pause

Wechselnde Tageskarte

Schnell serviert

Zwei Gänge · 24 €

B u n d e s b ü d c h e n
B e r l i n  M i t t e

Öffnungszeiten

Mittagsessen 
Montag - Freitag 
12 - 14:30 

Abendessen 
Dienstag - Samstag
18 - 22:30



Montag

Schweinsbraten vom Duroc

mit Krautsalat und Knödel

Krautsuppe mit  Croutons und Kräuter

Dienstag

Frische Pasta

mit Rinderfiletspitzen, Champignons in
Rahm und Parmesan

Obazda mit Sauerteig-Stulle und Radieschen

W O C H E N M E N Ü
Woche 2

2 Gänge | 24€

Mittwoch

Rinderbraten a la Bordelaise

und Kartoffelpüree

Radicchio-Rote Bete Salat mit 
Walnüssen und Schafskäse

Donnerstag 

Forelle Müllerin Art

mit Petersilien Kartoffel und
gemischtem Salat

Kräutervelouté mit Creme Fraiche

Freitag
Paprika Schnitzel vom Duroc

mit Butterspätzle
Ausgezogener Krapfen mit
Rhabarberkompott und Creme Pâtissière



Mittagstisch

Sauerteigbrot
mit Butter • 5 €

Matjes Hering
mit Radieschen und Apfel • 9 €

Caesar Salat · 13 €
 mit Perlhuhn · 18 €

Germknödel
 mit Pfifferlingen gefüllt • 16 €

Currywurst
mit Pomme Allumettes · 16 €

Frische Pasta
mit Ochsenschwanz-Ragout · 16 €

 À la arrabbiata · 13 €

Schweinsbraten vom Duroc
 mit Krautsalat und Knödel · 17 €

Schnitzel Wiener Art vom Duroc
 mit Kartoffel-Gurkensalat · 19 €

 Käsekuchen
mit Schlagsahne • 9€

Affogato
mit Dulce de Leche Eis • 9 €

Das Schweinefleisch für dieses Menü beziehen
 wir ausschließlich vom Gut Kerkow – regional,

verantwortungsvoll.



Alkoholfrei 0.0%

Sven Leiner Ruby Beet
Sprudel Fruchtwein

8€ | 45€

Obsthof Retter Wilde Quitte
Fruchtwein
9,5 € | 55 €

Obsthof Retter Wilder Granatapfel
Fruchtwein
9,5 € | 55 €

Aqua Monaco 0,2 l
ink Grapefruit | Tonic • 4,50 €

Afri Cola 0,3 L
Normal | Zero • 4,50 €

Kaffee
von der Rösterei Symple

2,5€ | 4€ | 5€

Tee
Vom Berliner Teesalon • ab 5 €

Grüner Tee | Kräutertee | Schwarzer Tee

Bauernhof Weggun Bio Apfelsaft
Pur | Schorle • 4,50 €

Wasser 0,75 L
Sprudel | Still | Medium • 5 €



Bitte fragen Sie unseren Service, wenn Sie die
Weinkarte sehen möchten.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie auf Anfrage bei unserem Servicepersonal

BuB’s Signature Cocktails

 Americano
Pilla Select Bitter, Antica Formula, Soda · 13 €

0 % Earl Grey Spritz 
 Kaltaufguss Tee, Verjus, Undone No. 7, 

Soda · 11 €

Bier Vom Fass 0,3 | 0,5
Berliner Berg Pilsner · 4 € | 6,5 €

Meckatzer Helles · 5 € | 7,5 €
Radler · 4 € | 6,5 €

Flaschenbier
Meckatzer Weizen 0,5L · 6,5 €

Lemke Pale Ale 0,3L Alkoholfrei · 6 €
0,5 % Störterbecker Atlanktik-Ale 0,3L · 5,5 €

König Ludwig Dunkel 0,5L · 6,5 €
Lemke Spree Coast IPA 0,3L · 7 €
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	LUNCH MENU
	More enjoyment More time to savour
	Changing Menu Served Quickly Two Courses · 24 €


	WOCHENMENÜ
	Gebratener Flussbarsch vom Wannsee
	mit Safranrisotto und Vin Blanc Sauce


	WOCHENMENÜ
	Schweinsbraten vom Duroc
	mit Krautsalat und Knödel


	WOCHENMENÜ
	Kaspressknödel
	mit Kräutersalat und Kürbiskernöl


	WEEKLY MENU
	Matjes Herring with Apples, Onions and Cream, Served with Sourdough Bread
	Fresh Pasta
	À la arrabbiata


	WOCHENMENÜ
	Cabbage Velouté with Croutons and Herbs
	Roasted Duroc Pork
	with Cabbage Salad and Dumpling


	WOCHENMENÜ
	Cabbage Velouté with Croutons and Herbs
	Roasted Duroc Pork
	with Cabbage Salad and Dumpling


	WOCHENMENÜ
	Potato soup with herb salad and croutons
	Tyrolean Cheese Dumplings
	with herb salad and pumpkin seed oil



