
MITTAGS

MENÜ

Mehr Genuss

Mehr Pause

Wechselnde Tageskarte

Schnell serviert

Zwei Gänge · 24 €

B u n d e s b ü d c h e n
B e r l i n  M i t t e

Öffnungszeiten

Mittagsessen 
Montag - Freitag 
12 - 14:30 

Abendessen 
Dienstag - Samstag
18 - 22:30



Montag

Kaspressknödel

mit Kräutersalat und Kürbiskernöl

Kartoffelsuppe mit Kräutersalat und Croutons

W O C H E N M E N Ü
Woche 3

2 Gänge | 24€

Dienstag

Schweinsbraten vom Duroc

mit Krautsalat und Knödel

Obazda mit Sauerteigstulle und Radieschen

Mittwoch

Schäufele mit Meerrettich Sauce

Kartoffelpüree

Apfel-Fenchel-Salat mit Walnüssen und Belper
Knolle

Donnerstag 

Kohlroulade

mit Kartoffelpüree

Matjes Hausfrauenart mit Sauerteig Brot

Freitag
Jägerschnitzel

Schnitzel mit Pilzsauce und Spätzle
Rhabarber-Crumble



Mittagstisch

Caesar Salat · 13 €
 mit Perlhuhn · 18 €

Kaspressknödel
 mit Kräutersalat und Kürbiskernöl · 15 €

Currywurst
mit Pomme Allumettes · 16 €

Frische Pasta
mit Ochsenschwanz-Ragout · 16 €

 À la arrabbiata · 13 €

Schweinsbraten vom Duroc
 mit Krautsalat und Knödel · 17 €

Schnitzel Wiener Art vom Duroc
 mit Kartoffel-Gurkensalat · 19 €

Dulce de Leche Eis
Walnuss Financier · 9 €

Das Schweinefleisch für dieses Menü beziehen
 wir ausschließlich vom Gut Kerkow – regional,

verantwortungsvoll 
und von höchster handwerklicher Qualität



Aperitifs 0,1 L | 0,75 L

Kiyoko Yuzu Sake (0,2 L) Tonic oder Sekt
 11 € | 15 €

Amanté Sparkling Tea 0,0 %
 7 € | 37 €

La Cuvée Folie 0,0 % (Weißwein-Alternative)
 8 € | 45 €

Gnista Red, French Style  0,3 %
(Rotwein-Alternative)

 8 € | 45 €

Thomas Henry 0,2 L
 Ginger Ale, Bitter Lemon, or Pink Grapefruit · 4 €

Afri Cola 0,3 L
Normal oder Zero · 4,5 €

Kaffee
von der Rösterei Symple

 2,5 € | 5 €

Tee
von Paper & Tea · 5 €

Earl Grey, Kräuter & Blüten, Grüntee Jasmin or
Weiß & Grün mit Apfel & Pfirsich

Voelkel Bio Apfelsaft
Pur oder als Schorle · 6 €

Wasser 0,75 L
Sprudel, Still oder Medium · 5 €



BuB’s Signature Cocktails

Amaro Highball
 Amaro Montenegro, Pflaume, Walnussbitter,

Zitrone & Soda · 11 €

0 % Earl Grey Spritz 
 Kaltaufguss Tee, Verjus, Undone No. 7, 

Soda · 10 €

Bier Vom Fass 0,3 | 0,5
Berliner Berg Pilsner · 4 € | 6,5 €

Meckatzer Helles · 5 € | 7,5 €
Radler · 4 € | 6,5 €

Flaschenbier
Meckatzer Weizen 0,5L · 6,5 €

0,5 % Störterbecker Atlanktik-Ale 0,3L · 5,5 €
König Ludwig Dunkel 0,5L · 6,5 €

Bitte fragen Sie unseren Service, wenn Sie die
Weinkarte sehen möchten.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie auf Anfrage bei unserem Servicepersonal
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