
Saisonales Menü
76 €

Vorspeisen

Sauerteigbrot 
mit geschlagener Butter und Liebstöckel · 6 €

Geklärte Oxtail Suppe
mit Langostino Maultasche · 15 €

Obazda
 mit marinierten Radieschen und Landgurke · 17 €

Saibling 
mit Buttermilch, Rettich und Petersilie · 18 €

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
 auf Brioche mit Schnittlauch Sauce · 19 €

Salatblume
 mit Frühlingszwiebel und Pecorino · 15 €

Hühnerleberparfait 
mit Roscoff Zwiebel und Langpfeffer · 19 €

Ravioli 
gefüllt mit Oxtail dazu Peperoni und Stracciatella · 22 €

Hauptgänge

Kaspressknödel
 mit Kräutersalat und Kürbiskernöl · 22 €

Zander 
in Krustentierbisque mit grünem Kohl · 34 €

Lammrücken 
mit Gnocchi, Salbei und Pinienkerne · 35 €

Bundesbüdchen Klassiker

Blutwurstknödel 
mit karamellisiertem Kraut · 24 €

Allgäuer Käsespätzle
 mit Kimchi und Apfelmus · 23 €

Gulasch
 von der Rinderwade mit böhmischen Knödel · 25 €

Signature Menüs

Klassiker Menü
54 €

Kartoffelpüree
8 €

Spätzle
8 €

Grünem Kohl
7 €

Karamellisiertes Kraut
7 €

Beilagensalat
6 €

Desserts

Schokoladen Crémeux
 mit Walnuss und Dulce de leche · 14 €

Verjus Sorbet
 mit Quitte und Verbene · 12 €

Ausgezogener Krapfen
 mit Fruchtkompott und Crème Pâtissière · 10 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf
Anfrage bei unserem Servicepersonal

Eine moderne Klassik

Das Berliner Bundesbüdchen nimmt sich das ursprüngliche Kiosk in
Bonn zum Vorbild – einst ein Treffpunkt für Politiker, Journalisten und

Einheimische gleichermaßen. Hier, gegenüber einem weiteren
Bundesministerium, wird das Konzept in einem modernen Rahmen
neu interpretiert, der Handwerk, Wärme und gute Zutaten schätzt.

Küchenchef Johann Maier verbindet Einflüsse aus der deutschen
und alpenländischen Küche, geprägt durch seine Zeit in Wien und

Berlin. Die Gerichte sind klar und zugleich vielschichtig – verwurzelt
in Tradition, aber offen für neue Ideen.

Wo immer möglich, arbeiten wir mit regionalen Produzenten und
saisonalen Zutaten – so bleibt die Karte frisch, lokal und im Einklang

mit der Jahreszeit.
Beilagen


