
Menu
Klassiker Menü

54 €
Saisonales Menü

76 €

Vorspeisen
Sauerteigbrot mit geschlagener Butter

und Liebstöckel
6 €

Geklärte Oxtail Suppe mit Langostino
Maultasche

15 €
Obazda mit marinierten Radieschen und

Wasabi Rauke
17 €

Saibling mit Buttermilch, Rettich und
Petersilie

18 €
Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Brioche

mit Schnittlauch Sauce
19 €

Salatblume mit Frühlingszwiebel und
Pecorino

15 €
Hühnerleberparfait mit Roscoff Zwiebel und

Langpfeffer
19 €

Ravioli gefüllt mit Oxtail dazu Peperoni und
Stracciatella

22 €

Bundesbüdchen
Klassiker

Blutwurstknödel mit karamellisiertem Kraut
24 €

Allgäuer Käsespätzle mit Kimchi und
Apfelmus

23 €
Gulasch von der Rinderwade mit

böhmischen Knödel
25 €

Hauptgänge
Kaspressknödel mit Kräutersalat und

Kürbiskernöl
22 €

Zander in Krustentierbisque mit grünem
Gemüse

34 €
Lammrücken mit Gnocchi, Salbei und

Pinienkerne
35 €

Dry Aged Roastbeef mit Schupfnudeln und
Knochenmark

42 €

Extras
Kartoffelpüree

8 €
Schupfnudeln

9 €
Böhmische Knödel

7 €
Spätzle

8 €
Grünes Gemüse

7 €
Karamellisiertes Kraut

7 €
Beilagensalat

6 €

Desserts
Schokoladen Crémeux mit Walnuss und

Dulce de leche
14 €

Verjus Sorbet mit Melone und Verbene
12 €

Ausgezogener Krapfen mit Fruchtkompott
und

Creme Patissier
10 €



Kalter Braten mit eingelegtem Kürbis
18 € (14)

Steinpilzessenz mit
Kräuterpfannkuchenstreifen

16 € (1,2,3)

Tagliatelle mit Waldpilzen
26 € (1,2,3)

mit Perlhuhn
36 €

Reh Ragout mit Steinpilz und
Brioche Knödel

33 € (1,2,3,11)

Herbst


